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Le Baudelaire

COMMEUN
SONNET CISELE

Le Baudelaire, restaurant étoilé du Burgundy
Paris, lové autour d'un patio-jardin, cultive
I'art de I'élégance et de la gastronomie tout
en légéreté du jeune chefl Guillaume Goupil.

et hiver qui habille Paris de gris et de morosind - « A ravers

I tempibse, of la aeige, of le givee, /£ Cest la clanid vibvanse
i e Rorizon modr; £ Cest Posherge famense inscrite sur le livee, /
hit F'ow pourea manger, o dormeir, @ 8'asseoir » Le Baudelaie, abors,
='imipose comme une Evidence. Trés intimiste - i la wble & gaeche pris
e la verridro, on voii sans ire v —, ke restavrant du Bungundy Pars
sembla un sas de décompression, fouted o gui & fa fois. Sorvice discred.
Muide, awentif... On respire en déchiffrant [a cane courne que le chef
Guillaume Goupil qualific de gourmande. « fe premds de plis en plus de
plaisir & cuisiner poissons, crustacds et les classiques de la gastroanomie
frangaise iels les excargors ou les ris de veaw, que Siéphanie Le Quellec,
chef doublement étoilée du Prince de Galles, m’a appriz i apprécier

C ertaing vors des Flaary du mal wombent bien & propos dans

Deux chefs complices

D'un edté brun, dlancd, pince-

deux s'entendent et se complétent
4 merveille - rare dans une brigade.
[t beurs créations jouent elles aussi

la complicité. Formés tous les deux
auprés de chefs deaception, ils
caressent le mame réve : porter
\ wn jour e col tricolore de MOF,
Baudelaie, phis absle 2 imeidlleur ouvrier de France. En
[ A2 e tables disposées en cercle . by attendant, ils affinent Fun comme

[Fautre leurs gamemves, reqardant
ensemble dans la méme direction.
Celle d'une deuxibme étolle 7



Sous I verriére du Burgundy Paris,
marbre du
i Rougemaont.

Saint-Honoré : chic,
parisienne, arty. Les.
59 chambres et suites
{coup de conur poasr

la suite royale en

duplex), fquipdes de
matelas et surmatelas

déjeuner
o un fea time signé
Pascal Hainigue.
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