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* LE BAUDELAIRE @
Hotel Le Burgundy 6-8, rue Duphot Tel 0142603412 www lebaudelaire com
+De 12h30 a 14h30 et de 19h30 a 22h 30 « Fermé samedi midi et dimanche
» Voiturier » Prix moyen: 100 €.
Dans la discrete rue Duphot Le Baudelarre, table gastronomique de I'hétel Le
Burgundy, a connu une ascension fulgurante couronnée d'une etolle au guide Michelin Le
restaurant contemporain qui a beneficie d'un lifting cet éte s'articule autour d'un joli patio
; exterieur d une quinzaine de couverts,
Rigztlﬁir: ou 'on peut déjeuner, diner, mats aussi
@l faire une pause gourmande autour d'un
tea time La cuisine vive et precise de
Pierre Rigothier {(Hélene Darroze, Les
Elyseens, Laurent, LEspadon ) s'appuie
sur les merlleurs produits de sarson tout
comme les desserts congus par Julien
Chamblas passe par le Lutetia et le res-
taurant d’Anne-Sophie Pic au Beau
Rivage a Lausanne Pour plus de
fralcheur encore, |a carte est volontai-
# rement courte avec, par exemple, une

- <30 : !
: saint-jacques de plongee d’Ecosse,
K | sesame noir, mouron des oiseaux et mar-
l melade de citron {45 €), des [égumes de

printemps de Joel Thlebault en salade {25 €), un rouget de roche de Saint-Jean-de-Luz
accompagne de poivrons rdtis, compotée de fenouil et marjolaine (44 €) Le service est
digne des grands restaurants precis, efficace, aimable Menu fixe au déjeuner a 54 € ou
a 65 € avec en plus un verre de vin, une demi-bouteille d’eau et un cafe
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